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¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Régne : Fungi ;

Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Agaricales ;
Famille : Agaricaceae ;
Genre : Agaricus ;
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e Synonymes : Agaricus braziliensis, Agaricus rufotegulis ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Almond-flavoured mushroom, Almond mushroom, ;

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon ({0 (raduction awomaiiaue) | riginal : Mushroom, Fungus{@®¥ Les organes de fructification
sont mangés

Partie testée : champignont{0() (raduction automatique)
Original : Mushroomt»)

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 0 0 0 0 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;

dont biographie/références de ®*FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Boa, E. R., 2004, Wild edible fungi and their importance to people. FAO Non Wood Forest Products Booklet 17 ;
Dongol, et al, 1995, Edible Mushrooms in Nepal ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants.
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Kampong Publications, p 249 ; Imai, S., 1938, Studies on the Agaricaceae of Hokkaido. 2. Jour. Facul. Agr.,
Hokkaido Imp. Univ., Sapporo, Vol. XLIlI, Pt. 2, August, 1938 ; Kiple, K.F. & Ornelas, K.C., (eds), 2000, The
Cambridge World History of Food. CUP p 318 ; Mycologia 97(1) p 12-24 ; Tanaka, ;
www.plantnames.unimelb.edu.au
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