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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Agaricales ;
Famille : Coprinaceae ;
Genre : Coprinus ;

Synonymes :  Coprinus ovatus (Scop.) Fr ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Shaggy Mane Ink Cap, , Chyapu, Lawyer's wig, Maotou guisan, Shaggy
Cap, Shaggy Ink Cap ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Fungus, Mushroom{{{0(+x) ATTENTION Il ne doit pas être
consommé en même temps que la consommation d'alcool. Les organes de fructification sont consommés jeunes. Ils
peuvent être cuits au four, cuits avec des œufs, transformés en ketchup ou mijotés avec du beurre. Ils doivent être préparés
et servis rapidement pour éviter qu'ils ne se ramollissent

Partie testée : champignon{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Mushroom{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

90.8 123 29 2.1 0 3.6 0.5 0.3

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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