
Agaricus bisporus (J.E. Lange) Imbach, 1946 var. hortensis
(Champignon brun de Paris)

Identifiants : 874/agarbispb
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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Agaricales ;
Famille : Agaricaceae ;
Genre : Agaricus ;

Synonymes :  Agaricus bisporus (J. E. Lange) Imbach, Agaricus bisporus (Lange) Sing. var. vulgaris, Psalliota bispora (J. E.
Lange) F. H. Moller & Jul. Schaff, Psalliota brunnescens Peck, Psalliota hortensis var. bispora J. E. Lange, et d'autres ;

Synonymes français : agaric bispore brun, champignon brun, champignon de couche brun, champignon de couche,
champignon de Paris, champignon brun cultivé, champignon brun de culture ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Cultivated mushroom, , Gobre, Gobryauu, Hara take, Mashirumu, Seta,
Shuangbao mogu, Yang gu ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Données absentes/manquantes et/ou insuffisantes{{{(rp*)

Les organes de fructification sont mangés. Ils sont utilisés dans les salades, les sauces, les ragoûts et les sauces. Ils sont
sautés, farcis, marinés et frits

Partie testée : chair + tige crue{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Flesh + Stem raw{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

91.5 53 13 1.8 30 3 1.0 0.1

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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De gauche à droite :

Par Michael, E. 1898. Führer für Pilzfreunde : die am häufigsten vorkommenden essbaren, verdäc
Par Michael, E. 1898. Führer für Pilzfreunde : die am häufigsten vorkommenden essbaren, verdäc
Par Patrick Le Ménahèze (travail personnel légué au domaine public), via x

Liens, sources et/ou références :

:  ;
Wikipedia (champignon) : https://fr.wikipedia.org/wiki/Champignon ;
Wikipedia (Agaric) : https://fr.wikipedia.org/wiki/Agaric ;

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;
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