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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Monocotylédones ;
Clade : Commelinidées ;
Ordre : Zingiberales ;
Famille : Costaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Liliopsida ;
Ordre : Zingiberales ;
Famille : Costaceae ;
Genre : Cheilocostus ;

Synonymes :  Amomum arboreum Lour, Amomum hirsutum Lamk, Banksia speciosa Koenig, Costus loureiri Horan, Costus
formosanus Nakai, Costus nepalensis Roscea, Costus sericeus Blume, Costus speciosus (Koenig) Sm, et d'autres ;

Synonymes français : canne d'eau panachée ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Crepe Ginger , uangz, Bai-qiekepa, Besemati, Besika dumpa, Betlauri, Bi
qiao jiang, Buritokon, Cane-reed spiralflag, Cat loi, Chengalvakoshtu, Dot dang, Halduli, I-upo, Kemuka, Ken, Kenkemuka,
Keon, Keu, Keukand, Keula, Kevkanda, Kewkanda, Koekand, Kuiravam, Larkaiya, Malay ginger, Maqbaomagaoqyyuq, Mia
do, Ngueng maai na, Nuoyingdao, Ote kitamuli ba, Pacing, Penva, Pewda, Pha-lan-taung-hwa, Pushakara moola,
Pushkarmula, Ru-rta, Setawar, Setengteng, Spiral Ginger, Tabar-tabar, Tar thok, Tawar, Tebu, Tiuasi, Trathok, Tubong-usa,
Uang-din, Uang-maina, Uang-phetma, Uang-yai, Ueang-phet-maa, Unnithandu, Zhang liu tou ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Feuille (pousses tendres{{{12(+x) cuites(dp*) {bouillies ou cuites à la vapeur{{{12(+x)} [nourriture/aliment {{{(dp*) : légume12(+x) {ex. :
comme potherbe{{{(dp*)}]) fruit (fruits12(+x)) et racine (racines12(+x),27(+x) [assaisonnement(dp*) : condiment27(+x)]) comestibles.

Détails :

Utilisation locale{{{27(+x). Les pousses tendres sont bouillies ou cuites à la vapeur et consommées comme légume{{{12 (ex. :
comme potherbe{{{(dp*)). Fruits et rhizomes sont parfois consommés{{{12.

Les racines tubéreuses sont cuites et mangées. Ce n'est normalement que lorsque la nourriture est rare. Les jeunes
pousses sont consommées dans des plats à soupe. Les jeunes feuilles peuvent être stockées pendant 7 à 8 jours.
ATTENTION: Les racines contiennent de la diosgénine, un précurseur de stéroïdes et d'hormones pour les contraceptifs 

néant, inconnus ou indéterminés.néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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dont classification : 
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