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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Malvidées ;
Ordre : Brassicales ;
Famille : Capparaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Capparales ;
Famille : Capparaceae ;
Genre : Capparis ;

Synonymes :  Colicodendron salicifolium (Griseb.) Hutch, Sarcotoxicum salicifolium (Griseb.)Conejo & H. H. Iltis ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Sacha sandia, Maaning, Guioatu, , Nenuk, Oohnak, Sacha sandia,
Wawasu ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : fruit, attention, ce sont probablement les graines qui sont toxiques{{{0(+x) (traduction automatique) | Original :
Fruit, Caution, It is probably the seeds that are toxic.{{{0(+x) Attention: il est toxique à moins d'être très bien bouilli. Les fruits
non mûrs sont bouillis dans l'eau pendant plusieurs heures avec plusieurs changements d'eau. Ils ont également été
enregistrés comme étant consommés crus. Seuls les fruits tombés très mûrs sont consommés de cette façon

Partie testée : fruit{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Fruit{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

0 0 0 0 0 0 0

cf. consommation

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Arenas, P. and Scarpa, G. F., 2006, Edible wild plants of the Chorote Indians, Gran Chaco, Argentina. Botanical
Journal of the Linnean Society. Vol. 153 (1): pp 73-85 ; FouquÃ©, A. 1972. EspÃ¨ces fruitiÃ¨res d'AmÃ©rique
tropicale. Institut franÃ§ais de recherches fruitierÃ¨s outre-mer ; Montani, M. C. & Scarpa, G. F., 2016, Recursos
vegetales y prÃ¡cticas alimentarias entre indÃgenas tapiete del noreste de la provincia de Salta, Argentina.
Darwiniana, nueva serie vol.4 no.1 San Isidro jul. 2016 (As Sarcotoxicum salicifolium) ; Reis, S. V. and Lipp, F. L.,
1982, New Plant Sources for Drugs and Foods from the New York Botanical Garden herbarium. Harvard. p 90 ;
Scarpa, G. F., 2009, Wild food plants used by the indigenous peoples of South American Gran Chaco: A general
synopsis and intercultural comparison. Journal of Applied Botany and Food Quality 83:90-101 ; Schmedia-
Hirschmann, G., 1994, Plants resources Used by the Ayoreo of the Paraguayan Chaco. Economic Botany Vol. 48.
No. 3. pp. 252-258 ; Vasquez, Roberto Ch. & Coimbra, German S., 1996, Frutas Silvestres Comestibles de Santa
Cruz. p 84
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