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(Peucédan)
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o Clade : Campanulidées ;

o Ordre : Apiales ;

o Famille : Apiaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Apiales ;
o Famille : Apiaceae ;
o Genre : Peucedanum ;

e Synonymes frangais : peucédan de Paris, peucédan gaulois, toute bonne, fenouil de porc, impératoire ;

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) : Données absentes/manquantes et/ou insuffisantespu{{{(dp*)u.

A

Précautions :
néant, inconnus ou indéterminés.

e Usages médicinaux : Parties utilisables : les feuilles, les graines, les racines. La racine contient une huile essentielle
appelée "huile de benjoin frangais", qui rappelle I'angélique.

Propriétés : les peucédans sont diurétiques, stomachiques et antiscorbutiques.
Utilisation : infusion de feuilles et racines (de 15 & 30g/1)%®" ;

e Liens, sources et/ou références :

dont classification :

o "The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/browse/A/Apiaceae/Peucedanum/ ;
o "GRIN" (en anglais) : https://www.ars-grin.gov/cgi-bin/npgs/html/genus.pl?9184 ;

dont livres et bases de données : ¥Le Truffaut du Potager (livre, page 396, par Patrick Mioulane, éditions
Larousse, 2010) ;
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