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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Ordre : Ranunculales ;
Famille : Menispermaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Ranunculales ;
Famille : Menispermaceae ;
Genre : Tiliacora ;

Synonymes :  Limacia triandra (Colebr.) Hook.f ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Yanang, , Akar kunyit-kunyit, Akar kusin, Bai yaa nang, Bekunyit, Tao ya
nang, Thao yaanaang, Vor yeav, Yaa nang, Yaanang, Yanang ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : arôme, feuilles, fruits{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Flavouring, Leaves, Fruit{{{0(+x) Les feuilles sont
réduites en purée puis utilisées pour se débarrasser de l'amertume de certaines pousses de bambou épicées. Ceci est
mangé avec du riz. Il est utilisé dans les soupes et comme colorant alimentaire. La colonne vertébrale des feuilles est filtrée 

néant, inconnus ou indéterminés.
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