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Identifiants : 39060/thycai
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o Clade : Lamiidées ;

o QOrdre : Lamiales ;

o Famille : Lamiaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
° Ordre : Lamiales ;

o Famille : Lamiaceae ;

o Genre: Thymus ;

e Synonymes : Coridothymus capitatus (L.) Reichenb ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Headed Savory, Thymus , Conehead Thyme, Persian hyssop, Tulumbe,
Yabani kekik, Za'atar farsi ;

¢ Note comestibilité : **

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : feuilles!{{0t) (raduction automatique) | 3rjging| : Leaves™®*™ || est utilisé comme salé pour I'assaisonnement.

C'est un thym fortement aromatisé et utilisé pour les rétis et les grillades. Il est utilisé pour produire du thym mariné. Il est la
source d'une huile essentielle appelée huile d'oreganum espagnole, utilisée dans I'industrie alimentaire pour aromatiser les
produits de boulangerie, les viandes, les boissons, les glaces et les bonbons. Les fleurs produisent le fameux miel
Hymettus

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e Note médicinale : **

¢ Liens, sources et/ou références :

° 5"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?L atinName=Thymus_capitatus ;

dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;

dont biographie/références de ®"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :
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Florilegium. p 299 ; http://cypruswildflowers.com ; Lentini, F. and Venza, F., 2007, Wild food plants of popular use
in Sicily. J Ethnobiol Ethnomedicine. 3: 15 ; Plants for a Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall,
PL22 ONG, UK. http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/

Page 2/2


http://www.tcpdf.org

