Auricularia sambuncina Mort.
Identifiants : 3902/aurisamb
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¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Régne : Fungi ;

Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Auriculariales ;
Famille : Auriculariaceae ;
Genre : Auricularia ;
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e Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Uchina, ;

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon {0 (raduction automatique) | qrjging| : Mushroom, Fungust®™ e champignon est mangé
apres ébullition. Ils peuvent étre séchés et stockés

Partie testée : Champignon{{{0(+x) (traduction automatique)
Original : Mushroom{°®

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 0 0 0 0 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de " FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Singh, P.K., Singh, N.I., and Singh, L.J., 1988, Ethnobotanical Studies on Wild Edible Plants in the Markets of
Manipur - 2. J. Econ. Tax. Bot. Vol. 12 No. 1 pp 113-119
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