Smilax herbacea L. var. nipponica
Identifiants : 30218/smihera
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¢ Classification phylogénétique :
o Clade : Angiospermes ;
o Clade : Monocotylédones ;
o QOrdre : Liliales ;
o Famille : Smilacaceae ;
* Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Liliopsida;
o QOrdre : Liliales ;
o Famille : Smilacaceae ;

o Genre : Smilax ;

¢ Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Carrion Flower, , Greenbrier ;
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* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

-feuilles et jeunes pousses - crues ou cuites et utilisées comme des asperges ; un légume délicat et savoureux ; -fruits -
crus ou cuits et utilisés dans les gelées, etc. ; il ne doit étre utilisé qu'a pleine maturité ; une saveur agréable ; le fruit mesu
Les racines tubéreuses sont creusées et nettoyées puis coupées en petits morceaux et pilées jusqu'a ce que les fibres
soient séparées. Ce sédiment est utilisé pour faire une gelée ou dilué et sucré pour boire. Les pousses et les pointes sont
cuites et mangées. lls peuvent étre servis comme des asperges. Le fruit mar peut étre consommé cru. lls sont également
réduits en purée et transformés en gelées et sauces. La sauce aux fruits est bonne pour arroser les viandes sauvages

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;
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