Rosa gallica L. var. officinalis
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Fabidées ;

o Ordre : Rosales ;

o Famille : Rosaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Rosales ;
o Famille : Rosaceae ;
o Genre: Rosa;

* Synonymes : Rosa arvina Krock, et quelques autres ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : French rose , Fatyolrozsa, Francoski Ajipek, Hokka gulu, Selyemrozsa ;

@
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* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)

correspondant(s)) :

Fruits comestibles ; pétales utilisés en confitureff27¢9,

Pétales - crus ou cuits. lls peuvent étre ajoutés comme garniture décorative aux salades, et peuvent également étre
cristallisés ou conservés dans du sirop. lls sont également séchés et utilisés comme aromatisant dans les tisanes, et autres
boissons, les gateaux, etc.. Les pétales séchés et les boutons floraux sont un ingrédient important du mélange d'épices
d'Afrique du Nord «ras-el-hanout».

L'eau de rose, obtenue en infusant a froid les pétales, est utilisée comme aréme dans diverses confiseries, en particulier les
loukoum («Turkish Delight»).

La graine est une bonne source de vitamine E, elle peut étre moulue et mélangée avec de la farine ou ajoutée a d'autres
aliments comme supplément. Assurez-vous d'enlever les poils des graines®,

Les pétales de fleurs sont utilisés pour le sirop et la confiture. Du sucre et de I'acide citrique sont ajoutés. Les fruits sont
utilisés pour la confiture et le sirop. Les feuilles sont utilisées pour le thé

A

Il'y aune couche de poils autour des graines juste sous la chair du fruit. Ces poils peuvent provoquer une irritation de la
bouche et du tube digestif s'ils sont ingérés'{®,
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e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
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dont classification :
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