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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Agaricales ;
Famille : Pleurotaceae ;
Genre : Pleurotus ;

Synonymes :  Agaricus pulmonarius Fr, Dendrosarcus pulmonarius (Fr.) Kuntze, Pluerotus araucariicola Singer, Pleurotus
cornucopiae Pers. var. pulmonarius Fr, Pleurotus pulmonarius (Fr.) Quel, Pleurotus pulmonarius var. lapponicus E. Lurw ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Phoenix oyster, Indian oyster, Gray oyster, , Kande chyau, Mukum-
rathong, Pachei, Puo' tutu, Sajor caju, Usuhiratake ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Mushroom, Fungus{{{0(+x) Les organes de fructification
sont mangés. C'est très bon pour les plats sautés

Partie testée : champignon{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Mushroom{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

88 96 23 6.1 0 0 0.6 0.9

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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