Pistacia vera L., 1753
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Malvidées ;

o Ordre : Sapindales ;

o Famille : Anacardiaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Sapindales ;

o Famille : Anacardiaceae ;
o Genre : Pistacia;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Pistachio nut , Pesta, Pista, Pista-thee-bin, Pistache, Snow lotus seed,
Xue lian zi ;

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Partie(s) comestible(s)*°* : fruit, noix, graines, aromatisant, épicef{o*).
Utilisation(s)/usage(s)°™ culinaire(s) :

-les noix sont consommeées apres torréfaction et salage ; elles peuvent étre consommeées crues ; elles sont utilisées dans
les confiseries, glaces, gateaux/cakes, tartes, soupes, etc...

-une huile comestible peut étre produite a partir de la graine ;

-les fruits peuvent étre utilisés pour la marmeladef),

Parties comestibles : fruits, noix, graines, arémes, épices{{() (raduction automatique) | 3rjging| : Fruit, Nuts, Seeds, Flavouring,
Spicet®™) | es noix sont consommeées apreés la torréfaction et le salage. Ils peuvent étre consommés crus. Ils sont utilisés
dans la confiserie, la creme glacée, les gateaux, les tartes, les soupes, etc

Partie testée : graine{{(0(+x) (traduction automatique)
Original : Seed !

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
5.9 2598 622 17.6 55 7 7.3 22

A

Précautions :
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néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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e Liens, sources et/ou références :

dont classification :
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