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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Coniferophyta ;
Classe : Pinopsida ;
Ordre : Pinales ;
Famille : Pinaceae ;
Genre : Pinus ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Sugar Pine , California sugar pine, Ocote, Pino de azacur ;

Note comestibilité : ***

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : graines, gomme, sève, manne{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Seeds, Gum, Sap, Manna{{{0(+x) La résine
de l'écorce est douce. Il forme des morceaux de substance sucrée utilisés pour édulcorer les aliments. ATTENTION Il ne doit
pas être consommé en grande quantité. Le noyau sucré des noix est consommé cru, rôti ou pilé et utilisé dans les gâteaux 

néant, inconnus ou indéterminés.

Note médicinale : **

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Pinus_lambertiana ;

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Beckstrom-Sternberg, Stephen M., and James A. Duke. "The Foodplant
Database."http://probe.nalusda.gov:8300/cgi-bin/browse/foodplantdb.(ACEDB version 4.0 - data version July 1994)
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; Bodkin, F., 1991, Encyclopedia Botanica. Cornstalk publishing, p 801 ; Ciesla, W.M., 1998, Non-wood forest
products from conifers. Non-wood forest products 12, FAO, Rome, p 72 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening
Australia: flora: the gardener's bible. ABC Books. p 1048 ; Elias, T.S. & Dykeman P.A., 1990, Edible Wild Plants. A
North American Field guide. Sterling, New York p 193 ; Esperanca, M. J., 1988. Surviving in the wild. A glance at
the wild plants and their uses. Vol. 2. p 260 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants.
Kampong Publications, p 170 ; Gouldstone, S., 1983, Growing your own Food-bearing Plants in Australia.
Macmillan p 153 ; Grandtner, M. M., 2008, World Dictionary of Trees. Wood and Forest Science Department. Laval
University, Quebec, Qc Canada. (Internet database http://www.wdt.qc.ca) ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's
edible plants of the world. p 320 ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 498 ;
Kermath, B. M., et al, 2014, Food Plants in the Americas: A survey of the domesticated, cultivated and wild plants
used for Human food in North, Central and South America and the Caribbean. On line draft. p 661 ; Lyle, S., 2006,
Discovering fruit and nuts. Land Links. p 328 ; Menninger, E.A., 1977, Edible Nuts of the World. Horticultural
Books. Florida p 155 ; Moerman, D. F., 2010, Native American Ethnobotany. Timber Press. p 408 ; Plants for a
Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 0NG, UK. http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ;
Saunders, C.F., 1948, Edible and Useful Wild Plants. Dover. New York. p 75 ; Trans. Linn. Soc. London 15:500. 1827
; Wickens, G.E., 1995, Edible Nuts. FAO Non-wood forest products. FAO, Rome. p176
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