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¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Régne : Fungi ;

Division : Ascomycota ;
Classe : Eurotiomycetes ;
Ordre : Eurotiales ;
Famille : Aspergillaceae ;
Genre : Penicillium ;
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e Synonymes : Penicillium candidum, Penicillium caseicola;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Camembert cheese mould, White mould, ;

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignont{() (raduction automatique) | qriginal : Fungust®* Le moule est impliqué dans la fermentation
du camembert et d'autres fromages

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de ®FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 250 ; Uphof,
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