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¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Reégne : Plantae ;

Division : Rhodophyta ;
Classe : Florideophyceae ;
Ordre : Palmariales ;
Famille : Palmariaceae ;
Genre : Palmaria ;
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e Synonymes : Fucus palmatus Linnaeus, Rhodymenia palmata (L.) Greville, et d'autres ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Dulse, , Crannogh, Darusu, Dillesk, Dillisk, Sheep dulse, Sou sol, Tellesk,
Water leaf ;

®

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : algues, alguest{0() (traduction automatique) | origing| : Seaweed, Algaet{®™)

Partie testée : algue(({0(+x) (traduction automatique)
Original : Seaweed ()

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 14.9 0 0 0 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;

dont biographie/références de ®*FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :
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