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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o Clade : Lamiidées ;

o QOrdre : Lamiales ;

o Famille : Lamiaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
° Ordre : Lamiales ;

o Famille : Lamiaceae ;

o Genre : Origanum ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : , Merdos, Toka kekik ;

®

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

+Xx) (traduction automatique

A

{0(+x)

Parties comestibles : feuilles - saveur, feuilles - théf{ )| Original : Leaves - flavour, Leaves - tealf

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Askun, T., et al, 2009, In vitro activity of methanol extracts of plants used as spices as Mycobacterium tuberculosis
and other bacteria. Food Chemistry ; Ertug, F, Yenen Bitkiler. Resimli TAYrkiye FlorasA+ -I- Flora of Turkey -
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Ethnobotany supplement ; Gunes, S. et al, 2018, Survey of wild food plants for human consumption in Karaisali
(Adana-Turkey). Indian Journal of Traditional Knowledge. Vol. 17(2), April 2018, pp 290-298
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