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¢ Classification phylogénétique :
o Clade : Angiospermes ;
o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;
o Clade : Fabidées ;
o Ordre : Fabales ;
o Famille : Fabaceae ;
¢ Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Fabales ;
o Famille : Fabaceae ;
o Genre : Onoclea;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Sensitive Fern ;

@7
* Note comestibilité : **

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : frondes, feuilles, racinel{{o) (raduction automatique) | 5jgingl : Fronds, Leaves, Root % Le rhizome ou la

tige souterraine est mangé. Les jeunes feuilles ou tétes de violon sont bouillis et mangés. Ils sont assaisonnés de sel, de
poivre et de beurre

A

néant, inconnus ou indéterminés.

¢ Note médicinale : **

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

° 5"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Onoclea_sensibilis ;

Page 1/2


https://lepotager-demesreves.fr
https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Onoclea_sensibilis

dont classification :

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de ®FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Beckstrom-Sternberg, Stephen M., and James A. Duke. "The Foodplant
Database."http://probe.nalusda.gov:8300/cgi-bin/browse/foodplantdb.(ACEDB version 4.0 - data version July 1994)
; Brickell, C. (Ed.), 1999, The Royal Horticultural Society A-Z Encyclopedia of Garden Plants. Convent Garden
Books. p 722 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's bible. ABC Books. p 952 ;
Goudey, C.J., 1988, A Handbook of Ferns for Australia and New Zealand. Lothian. p 132 ; Hibbert, M., 2002, The
Aussie Plant Finder 2002, Florilegium. p 213 ; http://www.botanic-gardens-ljubljana.com/en/plants ; Jackes, D. A.,
Edible Forest Gardens ; Joyce, D., 1998, The Garden Plant Selector. Ryland, Peters and Small. p 335 ; Kermath, B.
M., et al, 2014, Food Plants in the Americas: A survey of the domesticated, cultivated and wild plants used for
Human food in North, Central and South America and the Caribbean. On line draft. p 582 ; Kuhnlein, H. V. and
Turner, N. J., 1991, Traditional Plant Foods of Canadian Indigenous Peoples. Food and Nutrition in History and
Anthropology Volume 8. Gordon and Breach. p 31; Lim, T. K., 2015, Edible Medicinal and Non Medicinal Plants.
Volume 9, Modified Stems, Roots, Bulbs. Springer p 60 ; Moerman, D. F., 2010, Native American Ethnobotany.
Timber Press. p 363 ; Plants for a Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 ONG, UK.
http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; Romanowski, N., 2007, Edible Water Gardens. Hyland House. p 111 ; Slocum,
P.D. & Robinson, P., 1999, Water Gardening. Water Lilies and Lotuses. Timber Press. p 128 ; Sp. pl. 2:1062. 1753 ;
Yanovsky, E., 1936, Food Plants of the North American Indians. United States Department of Agriculture
Miscellaneous Publication No 237. Washington, D.C.p 3
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