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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Magnoliidées ;
Ordre : Magnoliales ;
Famille : Myristicaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Magnoliales ;
Famille : Myristicaceae ;
Genre : Myristica ;

Synonymes :  Myristica finschii Warb ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Papua Nutmeg, Macassar nutmeg, , Gewz ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : fruits, épices{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Fruit, Spice{{{0(+x) Le noyau de la graine est utilisé comme
épice. L'arille ou la couche d'orange autour de la graine est utilisée comme épice 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Burkill, I.H., 1966, A Dictionary of the Economic Products of the Malay Peninsula. Ministry of Agriculture and
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Cooperatives, Kuala Lumpur, Malaysia. Vol 2 (I-Z) p 1548 ; Calliste, C. A., et al, 2010, A new antioxidant from wild
nutmeg. Food Chemistry 118: 489-496 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants.
Kampong Publications, p 157 ; Macmillan, H.F. (Revised Barlow, H.S., et al), 1991, Tropical Planting and
Gardening. Sixth edition. Malayan Nature Society. Kuala Lumpur. p 383 ; Morton, ; Purseglove, J.W., 1968, Tropical
Crops Dicotyledons, Longmans. p 391 ; Uphof,
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