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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Ascomycota ;
Classe : Pezizomycetes ;
Ordre : Pezizales ;
Famille : Morchellaceae ;
Genre : Morchella ;

Synonymes :  Morchella conica C.H. Persoon var. elata (E.M. Fries) P.C. Hennings ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Black Morel, Tall morel, , Da kwar guchhi, Gaoyangdujun, Kallampa,
Mancita, Mathheuraa, Mazorquita, Organito ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Mushroom, Fungus{{{0(+x) Les champignons sont bouillis
ou frits. Ils sont également séchés pour une utilisation ultérieure 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :
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al, 2014, Availability of Wild Edible Fungi in La Malinche National park, Mexico. Journal of Mycology. Article ID
241896, 15 pages ; Pace, G., 1998, Mushrooms of the world. Firefly books. p 237 ; Perez-Moreno, J., et al, 2009,
Social and Biotechnological Studies of Wild Edible Mushrooms in Mexico. Acta Botanica Yunnanica Suppl. XV1:
55-61 ; Sher, H. et al, 2011, Ethnobotanical and Economic Observations of Some Plant Resources from the
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Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Page 2/2

http://www.tcpdf.org

