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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Astéridées ;
Ordre : Ericales ;
Famille : Sapotaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Ebenales ;
Famille : Sapotaceae ;
Genre : Mimusops ;

Synonymes :  Mimusops browniana Benth, Mimusops parvifolia R. Br, Mimusops elengi var. parvifolia (R. Brown) H.J. Lam ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Red Coondoo, Spanish cherry, Star flower tree , Alagu, Baagaalu, Bacul,
Bakul, Bakula, Bansalagin, Barsoli, Boal, Bokulo baula, Bolsari, Brazilian milktree, Bukul, Bullet wood, Bunga mengkula,
Bunga tanjong, Bunga tanjung, Djungun, Elengi, Gokul, Ilanji, Ilanni, Indian medlar, Joongena, Kabiki, Khayay, Kun,
Magadam, Magil, Mahilam, Mailsari, Makil, Malshree, Mamajen, Massor, Maulsari, Moghadum, Molsari, Moonimaa, Munamal,
Ovalli, Pagade, Phi-khuun, Pi kun, Pigul, Pikul, Pogada, Poghada, Pokok tanjong, Renje hannu, Sen cat, Sen xanh, Tanjong,
Tanjung, Thitcho-khaya, Vagulam, Vegalam, Walara ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Partie(s) comestible(s){{{0(+x) : fruits, graines - huile{{{0(+x).

Utilisation(s)/usage(s) comestible(s){{{0(+x) :

-les fruits mûrs sont consommés crus ; ils peuvent être utilisés dans les conserves ou marinades (pickles) ;

-les amandes/noyaux donnent une huile grasse qui peut être utilisée à des fins alimentaires ; elle est utilisée en cuisine ;

-l'écorce est utilisée dans la distillation de l'arak ;

-le nectar des fleurs est utilisé pour préparer le vin{{{0(+x).

Parties comestibles : fruits, graines - huile{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Fruit, Seeds - oil{{{0(+x) Les fruits mûrs sont
consommés crus. Ils peuvent être utilisés dans des conserves ou des cornichons. Les grains donnent une huile grasse qui
peut être utilisée à des fins comestibles. Il est utilisé en cuisine. L'écorce est utilisée dans la distillation de l'arrack. Le
nectar des fleurs sert à préparer le vin

Partie testée : fruit{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Fruit{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

46.6 825 197 2.9 0 223 0 0
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Précautions :

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 
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