Amanita manginiana Har. & Pat.
Identifiants : 1980/amanmang
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¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Régne : Fungi ;

Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Agaricales ;
Famille : Amanitaceae ;
Genre : Amanita ;
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e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon, légume{t{ot) (raduction automatique) | 5rjgingl : Fungus, Mushroom, Vegetableft»)
ATTENTION: De nombreux champignons de ce groupe sont toxiques

Partie testée : champignonmo("’() (traduction automatique)
Original : Mushroomt»)

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 0 0 0 0 0

A

cf. consommation

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de ®*FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Boa, E. R., 2004, Wild edible fungi and their importance to people. FAO Non Wood Forest Products Booklet 17 ;
Burkill, I.H., 1966, A Dictionary of the Economic Products of the Malay Peninsula. Ministry of Agriculture and
Cooperatives, Kuala Lumpur, Malaysia. Vol 1 (A-H) p 126 ; Demange, 1919, Bull. Econ. Indochine 21 p 599 ; Kiple,
K.F. & Ornelas, K.C., (eds), 2000, The Cambridge World History of Food. CUP p 320 ; Siemonsma, J. S. & Kasem
Piluek, eds. 1993. Vegetables. In: Plant Resources of South-East Asia (PROSEA) 8:312
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