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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Magnoliidées ;
Ordre : Laurales ;
Famille : Lauraceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Laurales ;
Famille : Lauraceae ;
Genre : Litsea ;

Synonymes :  Litsea kongdingensis H.S.Kung ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Mu jiang zi, , Mu ku, Ta er ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : fruits - huile, fruits - épices{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Fruit - oil, Fruit - spice{{{0(+x) L'huile du fruit
est utilisée pour donner une odeur sucrée aux aliments. Il est également utilisé pour les épices de haute qualité et la
vitamine A 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 
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