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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Malvidées ;
Ordre : Sapindales ;
Famille : Sapindaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Sapindales ;
Famille : Sapindaceae ;
Genre : Litchi ;

Synonymes :  Dimocarpus didyma Radlk. (synonyme mais nom illégitime selon MMPND), Euphoria didyma Blanco 1837 ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : alpag, alupag tag , Alupag, Buah lengkeng, Cay vai, Kelengkang,
Klenkeng, Kou len, Kulaen, Kyetmauk, Kyet-mouk, Laichi, Laici, Lam yai, Lechu, Letsias, Lichi, Lichu, Lin chi, Linchee, Lisu,
Litchee, Litisia, Litsi, Litsiyu, Lizhi, Mamoncillo chino, Muolhoi, Ngeew, Nkui chi, Reishi, Soh-manir, Tayok-zi, Tu hu, Vai
chua, Vai, Vaitheifeimung, Wa-mayar, Yaulizi ;

Rusticité (résistance face au froid/gel) : environ 0 ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Fruit (fruits0(+x) : arille(dp*)) comestible0(+x).

Détails :

La partie charnue du fruit est consommée crue{{{0(+x).

La pulpe charnue autour des graines est mangée. Ils sont consommés frais, conservés ou séchés. Ils sont marinés, en
conserve, utilisés dans les confitures. sauces, salades de fruits, glaces et vinification. Les feuilles de thé séchées sont
trempées dans du jus de litchi puis à nouveau séchées pour donner une saveur de litchi

Partie testée : fruits - crus{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Fruit - raw{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

80.6 286 68 1.1 0 49 0.5 0.1
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néant, inconnus ou indéterminés.néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

"GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=102744 ;
MMPND (en anglais)  ;

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" ([Dimocarpus didyma (Blanco)], en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Dimocarpus didyma (Blanco) en tant que Euphoria didyma (synonyme de Litchi chinensis subsp. philippinensis,
selon GRIN) : ; Altschul, S.V.R., 1973, Drugs and Foods from Little-known Plants. Notes in Harvard University
Herbaria. Harvard Univ. Press. Massachusetts. no. 2594 (As Euphoria didyma) ; Brown, W.H., 1920, Wild Food
Plants of the Philippines. Bureau of Forestry Bulletin No. 21 Manila. p 100 (As Euphoria didyma) ; Coronel, R.E.,
1982, Fruit Collections in the Philippines. IBPGR Newsletter p 6 (As Euphoria didyma) ; Monsalud, M.R., Tongacan,
A.L., Lopez, F.R., & Lagrimas, M.Q., 1966, Edible Wild Plants in Philippine Forests. Philippine Journal of Science. p
540 (As Euphoria didyma)
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