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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Fabidées ;
Ordre : Fagales ;
Famille : Juglandaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Juglandales ;
Famille : Juglandaceae ;
Genre : Juglans ;

Synonymes :  Juglans cordiformis Maxim. 1872, Juglans sieboldiana Maxim. 1872 ;

Synonymes français : noyer du Japon (noyer japonais) [var. cordiformis] ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Japanese walnut, heartnut [var. cordiformis], Japanese walnut [var.
cordiformis], Japanese walnut [var. ailantifolia], Siebold walnut [var. ailantifolia], onigurumi ;

Note comestibilité : ****

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Fruit (graines {noix}{{{0(+x) : cerneaux [nourriture/aliment{{{(dp*)(0(+x)) : crues ou cuites{{{0(+x)] ; et noyau/amande vert(e)s cuit(e)s
ou{{{0(+x) confit(e)s{{{(dp*) {picklé(e)s0(+x)}]) comestibles0(+x).

Détails :

Noix, graines, bourgeons{{{0(+x). Graines consommées{{{0(+x),{{{27(+x), localement27(+x) crues ou cuites.

Les jeunes pousses et le pédoncule des fruits sont bouillis et mangés.

Les cerneaux de noix peuvent être picklés ou transformés en confiture quand ils sont verts{{{0(+x).

Les graines sont consommées crues ou cuites. Les jeunes bourgeons et les tiges de fruits sont bouillis et mangés. Nut les
grains peuvent être marinés ou transformés en marmelade lorsqu'ils sont verts 

néant, inconnus ou indéterminés.néant, inconnus ou indéterminés.

Note médicinale : *
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Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Par Tatters:), via flickr

Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Distribution :

C'est une plante tempérée. Il est originaire du Japon. Il pousse dans les zones humides et près des ruisseaux. Il
convient aux zones de rusticité 4-9. Arboretum Tasmania. Jardins botaniques de Hobart{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : It is a temperate plant. It is native to Japan. It grows in wet areas and by streams. It suits hardiness
zones 4-9. Arboretum Tasmania. Hobart Botanical Gardens{{{0(+x).

Localisation :

Asie, Australie, Grande-Bretagne, Japon *, Amérique du Nord, Tasmanie, USA{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : Asia, Australia, Britain, Japan*, North America, Tasmania, USA{{{0(+x).

Notes :

Il existe environ 21 à 30 espèces de Juglans. Toutes les espèces portent des noix comestibles{{{0(+x) (traduction

automatique).

Original : There are about 21-30 Juglans species. All species bear edible nuts{{{0(+x).

Liens, sources et/ou références :

Wikipedia :
- https://fr.wikipedia.org/wiki/Noyer_du_Japon (en français) ;

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Juglans_ailanthifolia ;

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/tro-16700101 ;
"GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=20721 ;

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais), 27Dictionnaire des plantes comestibles
(livre, page 166 [Juglans sieboldiana Maxim.], par Louis Bubenicek) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Allen, A., Growing Nuts in Australia. Night Owl Publishers. p 37 ; Brickell, C. (Ed.), 1999, The Royal Horticultural
Society A-Z Encyclopedia of Garden Plants. Convent Garden Books. p 572 ; Chen, B. & Qiu, Z., Consumer's
Attitudes towards Edible Wild Plants, Ishikawa Prefecture, Japan. p 23
www.hindawi.com/journals/ijfr/aip/872413.pdf (As Juglans mandshurica var. sachalinensis) ; Coombes, A.J., 2000,
Trees. Dorling Kindersley Handbooks. p 183 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's
bible. ABC Books. p 768 ; Etherington, K., & Imwold, D., (Eds), 2001, Botanica's Trees & Shrubs. The illustrated A-Z
of over 8500 trees and shrubs. Random House, Australia. p 407 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book
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of Edible Plants. Kampong Publications, p 123 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants.
Kampong Publications, p 124 (Juglans ailantifolia) ; Flowerdew, B., 2000, Complete Fruit Book. Kyle Cathie Ltd.,
London. p 196 (As Juglans ailantifolia) ; Gouldstone, S., 1978, Australian and New Zealand Guide to food bearing
plants. Books for Pleasure. p 57 (As Juglans ailantifolia) ; Gouldstone, S., 1983, Growing your own Food-bearing
Plants in Australia. Macmillan p 158 (As Juglans ailantifolia) ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants
of the world. p 363 (As Juglans ailantifolia) ; Lyle, S., 2006, Discovering fruit and nuts. Land Links. p 255 ;
Menninger, E.A., 1977, Edible Nuts of the World. Horticultural Books. Florida p 8 ; Plants For A Future database,
The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 0NG, UK. https://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; Recher, P, 2001, Fruit
Spirit Botanical Gardens Plant Index. www.nrg.com.au/~recher/ seedlist.html p 2 ; Rev. Hort. 50:414, fig. 85-86.
1878 ; van Wyk, B., 2005, Food Plants of the World. An illustrated guide. Timber press. p 219 (As Juglans
ailantifolia)
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