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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Astéridées ;
Clade : Lamiidées ;
Ordre : Lamiales ;
Famille : Oleaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Scrophulariales ;
Famille : Oleaceae ;
Genre : Jasminum ;

Synonymes :  Jasminum floribundum R.Br. ex Fresen, Jasminum officinale L. var. grandiflorum (L.) Stokes, Jasminum
officinale L. forma grandiflorum (L.)Kobuski ;

Synonymes français : jasmin d'Espagne [Jasminum grandiflorum et subsp. grandiflorum], jasmin à grandes fleurs [subsp.
grandiflorum] ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : white fragrant flower, Spanish jasmine, Catalonian jasmine, Catalonian
jasmine [subsp. grandiflorum], jasmin odorant [subsp. grandiflorum], royal jasmine, royal jasmine [subsp. grandiflorum],
Spanish jasmine, Spanish jasmine [subsp. grandiflorum] , su xin hua (cn transcrit) ;

Note comestibilité : ***

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Fleur (fleurs0(+x) [assaisonnement et/ou base boissons/breuvages{{{(dp*) : aromatisant pour tisanes{{{(dp*)(0(+x))) et feuille (feuilles
séchées{{{0(+x) [assaisonnement et/ou base boissons/breuvages{{{(dp*) : aromatisant pour thé{{{(dp*)(0(+x))) comestible0(+x).

Détails :

Épice, fleurs.

Les fleurs sont utilisées pour aromatiser les tisanes.

Les feuilles séchées sont utilisées pour parfumer le thé chinois{{{0(+x).

Les fleurs sont utilisées pour parfumer le thé. Les feuilles séchées sont utilisées pour parfumer les feuilles de thé chinois 

néant, inconnus ou indéterminés.néant, inconnus ou indéterminés.
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Note médicinale : ***

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Botanical Register (vol. 2: t. 91, 1816) [S. Edwards], via plantillustrations.org

Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Distribution :

C'est une plante subtropicale. Il pousse bien dans les endroits secs et ensoleillés. Il a besoin d'une température
supérieure à 7 ° C. Au Pakistan, il pousse entre 500 et 1 500 m d'altitude. Au Sichuan et au Yunnan{{{0(+x) (traduction

automatique).

Original : It is a subtropical plant. It grows well in sunny dry locations. It needs a temperature above 7Â°C. In
Pakistan it grows between 500-1,500 m altitude. In Sichuan and Yunnan{{{0(+x).

Localisation :

Arabie *, Asie, Australie, Chine, République dominicaine, Europe, Fidji, France, Haïti, Hawaï, Inde, Marquises,
Méditerranée, Myanmar, Pacifique, Pakistan, Porto Rico, Espagne, Sri Lanka, USA, Antilles{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : Arabia*, Asia, Australia, China, Dominican Republic, Europe, Fiji, France, Haiti, Hawaii, India, Marquesas,
Mediterranean, Myanmar, Pacific, Pakistan, Puerto Rico, Spain, Sri Lanka, USA, West Indies{{{0(+x).

Notes :

Il existe entre 200 et 500 espèces de Jasminum. C'est la fleur nationale du Pakistan{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : There are between 200 and 500 Jasminum species. It is the national flower of Pakistan{{{0(+x).

Liens, sources et/ou références :

Tela Botanica : https://www.tela-botanica.org/bdtfx-nn-75503 ;
Jardin! L'Encyclopédie : https://nature.jardin.free.fr/grimpante/ft_jasminum_gr.html ;
FRAGRANTICA (en anglais) : https://www.fragrantica.com/notes/Jasmine-14.html ;
Wikipedia :
- https://fr.wikipedia.org/wiki/Jasminum_grandiflorum (en français) ;

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Jasminum_grandiflorum ;

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-351900 ;
"GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=407300 ;

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Ambasta, S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 301 ; Blamey, M and Grey-Wilson, C., 2005, Wild

Page 2/3

https://www.tela-botanica.org/bdtfx-nn-75503
https://nature.jardin.free.fr/grimpante/ft_jasminum_gr.html
https://www.fragrantica.com/notes/Jasmine-14.html
https://fr.wikipedia.org/wiki/Jasminum_grandiflorum
https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Jasminum_grandiflorum
www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-351900
https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=407300


flowers of the Mediterranean. A & C Black London. p 174 ; Brown, D., 2002, The Royal Horticultural Society
encyclopedia of Herbs and their uses. DK Books. p 245 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible
Plants. Kampong Publications, p 163 (As Jasminum officinale) ; Flora of Pakistan. www.eFloras.org ; Plants of
Haiti Smithsonian Institute https://botany.si.edu/antilles/West Indies ; PROSEA handbook Volume 13 Spices. p 277
; Smith, A.C., 1988, Flora Vitiensis Nova, Lawaii, Kuai, Hawaii, Volume 4 p 126 ; Sp. pl. ed. 2, 1:9. 1762 ; Staples,
G.W. and Herbst, D.R., 2005, A tropical Garden Flora. Bishop Museum Press, Honolulu, Hawaii. p 439 ; Valder, P.,
1999, The Garden Plants of China. Florilegium. p 193
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