
Gelidium amansii (Lamour.) Lamour.

Identifiants : 14694/gelama

Association du Potager de mes/nos Rêves (https://lepotager-demesreves.fr)
Fiche réalisée par Patrick Le Ménahèze

Dernière modification le 12/05/2024

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Rhodophyta ;
Classe : Florideophyceae ;
Ordre : Gelidiales ;
Famille : Gelidiaceae ;
Genre : Gelidium ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Japanese isinglass, , Agar-agar, Shie-hua-ts'ai, Tengusa ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : algues, algues, fronde{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Seaweed, Algae, Frond{{{0(+x) Il est traité par
ébullition et séchage et utilisé pour fabriquer de la gélose et de la gelée à prise rapide. Il est disponible en bandes groupées,
en gâteaux ou en poudre. Il peut être consommé avec de la sauce soja et du vinaigre. Il est utilisé pour faire des nouilles 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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