Eucalyptus globulus Labill., 1800 subsp. globulus
(Gommier bleu)

Identifiants : 13238/eucglol
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Malvidées ;

o Ordre : Myrtales ;

o Famille : Myrtaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Myrtales ;
o Famille : Myrtaceae ;
o Genre : Eucalyptus ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Blue gum, Tasmanian blue gum , Biligoma ;

®

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Feuille (feuilles séchéest®® [assaisonnement : aromate] ; extrait@” feuilles®®+)64402% fraiches ou sécheestOGH™ thyijle
essentiellgf{0EM B4R 19553is0NNement@?) ; arome M8 glimentaire™”]) comestible®®0*) (1%)

Détails :

Une huile essentielle, distillée a partir des feuilles fraiches ou séchées, est utilisée comme substance aromatisante dans les
bonbons, les produits de boulangerie (patisseries), la créme glacée (glaces){{706t),

Une huile essentielle distillée a partir des feuilles fraiches ou séchées. Il est utilisé pour aromatiser les bonbons, les
produits de boulangerie, les glaces et les patisseries. Attention: L'huile d'eucalyptus est toxique

A

néant, inconnus ou indéterminés.(1) ATTENTION’™ : I'huile d'eucalyptus est toxiquet®® ; |e citronellal ou rhodinal, une
huile essentielle présente dans la plupart des espéces d'eucalyptus®®, est trés dangereux a plus ou moins haute(s)
dose(s) ; voir lien pfaf ("5"), pour plus d'informations{@”,

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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e Liens, sources et/ou références :

dont classification :
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