Dolichandrone serrulata (Wall. ex Seem.) Seem.
Identifiants : 11968/dolseu

Association du Potager de mes/nos Réves (https://lepotager-demesreves.fr)
Fiche réalisée par Patrick Le Ménaheze
Derniere modification le 01/05/2024
¢ Classification phylogénétique :
o Clade : Angiospermes ;
o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;
o Clade : Lamiidées ;
° Ordre : Lamiales ;
o Famille : Bignoniaceae ;
¢ Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Scrophulariales ;
o Famille : Bignoniaceae ;
o Genre : Dolichandrone ;

e Synonymes : Bignonia serratula Wall. ex DC, Spathodea serrulata (Wall. ex DC.) DC, Stereospermum serrulatum DC ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Khae khaao, , Kee paa, Tha-khut ;
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ym
* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)

correspondant(s)) :

Parties comestibles : fleurst{{0) (traduction automatiaue) | qrjging| : Flowers™®™ Les fleurs sont blanchies et mangées

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

¢ Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;

dont biographie/références de ®*FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Page 1/2


https://lepotager-demesreves.fr

Barwick, M., 2004, Tropical and Subtropical Trees. A Worldwide Encyclopedic Guide. Thames and Hudson p 153 ;
Cruz-Garcia, G. S., & Price, L. L., 2011, Ethnobotanical investigation of 'wild' food plants used by rice farmers in
Kalasin, Northeast Thailand. Journal of Ethnobiology and Ethnomedicine 7:33 ; Jacquat, C., 1990, Plants from the
Markets of Thailand. D.K. Book House p 96 ; Khumgratok, S., Edible Plants in Cultural Forests of Northeastern
Thailand. Mahasarakham University Thailand. ; Thitiprasert, W., et al, 2007, Country report on the State of Plant
Genetic Resources for Food and Agriculture in Thailand (1997-2004). FAO p 95
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