Dianthus caryophyllus L., 1757 cv. 'Enfants De Nice A Fleur
Double Varié (En Mélange)'
(Oeillet commun)

Identifiants : 11291/diacarl
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e Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Ordre : Caryophyllales ;

o Famille : Caryophylleae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Régne : Plantae ;

Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Caryophyllales ;
Famille : Caryophylleae ;
Genre : Dianthus ;
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e Synonymes : Dianthus acinifolius Schur, Dianthus arvuscula Lindl, Dianthus arrectus Dumort, Dianthus binatus Schur,
Dianthus coronarius (L.) Burm.f, Dianthus corsicus Link ex Spreng, et d'autres ;

» Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Clove Pink, Gilliflower, Carnation , Grenadine, Picotee, Vrtni nageljciCEek,
Zaw-hmwa-gyi ;
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e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :
Fleur (fleurs®™ {pétales®*™} [assaisonnement®”) : aromate™°")27t™)]) comestible®™.
Détails :

Les fleurs sont utilisées comme aromatest{™"2)27™) s yr toutes sortest@ d'aliments™®™ (soupes, vins, etc. 27y - glles

sentent le clou de girofle ; elles sont également confites et utilisées comme garniture dans les salades de fruits, les glaces
et les boissons. Le fond blanc amer des pétales doit étre enlevétot),

Les fleurs sont utilisées comme herbes pour aromatiser les aliments. Ils sentent le clou de girofle. lls sont confits et
également utilisés pour garnir les salades de fruits, les glaces et les boissons. Le fond blanc amer des pétales doit étre

enlevé

néant, inconnus ou indéterminés. ATTENTION : plante protégée en France (si un arrété préfectoral existe)(¢),

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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e Liens, sources et/ou références :

dont classification :
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