Rosa multiflora Thunb., 1784
(Rosier multiflore)

Identifiants : 27670/rosmul
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Fabidées ;

o Ordre : Rosales ;

o Famille : Rosaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Sous-regne : Tracheobionta ;
o Division : Magnoliophyta ;

o Rtzsis@ae Magnoliopsida ;

o Ordre : Rosales ;

o Famille : Rosaceae ;

o Genre: Rosa;

¢ Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : multiflora rose, seven Sister's rose (seven-sisters rose), Japanese rose,
baby rose, many-flower rose , fen tuan giang wei [var. cathayensis] (cn transcrit), ye giang wei (cn transcrit), vielblitige
Rose (de), rosa moltiflora (it), no-ibara (jp romaji), jjillenamu (ko transcrit), japansk klatterros (sv) ;

‘' iy @
¢ Note comestibilité : **

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Partie(s) comestible(s) ™ : fryit, graines, pousses{°),

Utilisation(s)/usage(s)®™ culinaires :

-les jeunes feuilles et les boutons floraux sont étuvés et mangés ;

-les fruits sont consommés crus ; ils sont également transformés en sirop, confiture, gelée, et vin{to),

Les jeunes feuilles et les boutons floraux sont étuvés et consommeés. (Les piquants sont enlevés!) _ X000B__ Les fruits sont
consommeés crus. lls sont également transformés en sirop, confiture, gelée et vin. La tige est pelée et le noyau est mangé

Partie testée : fruit{{{0(+x) (traduction automatique)
Original : Fruit'{°t)

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 0 0 81.4 0 0

A
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Précautions :
néant, inconnus ou indéterminés.

e Note médicinale : **

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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e Liens, sources et/ou références :

° 5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Rosa_multiflora ;

dont classification :

o

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/tro-27801148 ;
o "GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=32108 ;

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de " FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Ambasta S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 529 ; Bodkin, F., 1991, Encyclopedia Botanica.
Cornstalk publishing, p 889 ; Brickell, C. (Ed.), 1999, The Royal Horticultural Society A-Z Encyclopedia of Garden
Plants. Convent Garden Books. p 904 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's bible.
ABC Books. p 1217 ; Duke, J.A., 1992, Handbook of Edible Weeds. CRC Press. p 168 ; Facciola, S., 1998,
Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 207 ; Hibbert, M., 2002, The Aussie Plant
Finder 2002, Florilegium. p 270 ; Marinelli, J. (Ed), 2004, Plant. DK. p 467 ; Martin, F.W. & Ruberte, R.M., 1979,
Edible Leaves of the Tropics. Antillian College Press, Mayaguez, Puerto Rico. p 216 ; J. A. Murray, Syst. veg. ed.
14:474. 1784 May-Jun (Fl. jap. 214. 1784 Aug) ; Pham-Hoang Ho, 1999, An lllustrated Flora of Viethnam. Nha Xuat
Ban Tre. p 802 ; Plants For A Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 ONG, UK.
https://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; Tanaka, ; Terra, G.J.A., 1973, Tropical Vegetables. Communication 54e Royal
Tropical Institute, Amsterdam, p 70 ; Valder, P., 1999, The Garden Plants of China. Florilegium. p 220
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