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Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Fabidées ;

o Ordre : Fagales ;

o Famille : Fagaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Fagales ;
o Famille : Fagaceae ;
o Genre : Quercus;

Synonymes : Quercus annulata Smith, Quercus myrsinifolia ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : white shin oak, Blue Japanese oak , Banku, Banni, Bran, Imbri, Meik-
kekawpa, Phalat, Phaniant, Pharonj, Sagat, Siri, Thit-e ;

Note comestibilité : ***

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

(+X

Partie(s) comestible(s)°™ : feuilles, graines, noix).

Utilisation(s)/usage(s)®™ culinaire(s) : les feuilles sont consommeées avec de I'huile et du sel™®™): feuilles cuites (ex. :
comme potherbe) ? (gp*).

Les feuilles sont mangées avec de I'huile et du sel

A

néant, inconnus ou indéterminés.néant, inconnus ou indéterminés.

Note médicinale : **

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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De gauche a droite :

Par Hayata, B., Icones plantarum formosanarum (1911-1921) Icon. Pl. Formos. vol. 7 (1918) t. 10, via plantillustrations
Par Annals of the Royal Botanic Garden, Calcutta (1888-1921) Ann. Roy. Bot. Gard. (Calcutta) vol. 2 (1889) t. 23, via
plantillustrations

e Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

o Distribution :

C'est une plante tempérée. Il pousse dans les foréts de montagne et humides entre 800 et 3000 m d'altitude. Au

Pakistan, il pousse entre 700 et 2 000 m d'altitude. Jardins botaniques de Melbourne. Il convient aux zones de
rusticité 7_10(({0(+x) (traduction automatique)

Original : It is a temperate plant. It grows in mountain and moist forests between 800-3,000 m above sea level. In
Pakistan it grows between 700-2,000 m altitude. Melbourne Botanical gardens. It suits hardiness zones 7-10t{%),

o

Localisation :

Afghanistan, Asie, Australie, Chine, Allemagne, Himalaya, Inde, Indochine, Indonésie, Italie, Japon, Corée, Laos,
Myanmar, Népal, Pakistan, Asie du Sud-Est, Taiwan, VietnamtH{0() (traduction automatique)

Original : Afghanistan, Asia, Australia, China, Germany, Himalayas, India, Indochina, Indonesia, Italy, Japan,
Korea, Laos, Myanmar, Nepal, Pakistan, SE Asia, Taiwan, Vietnamt{%®,

o Notes :
S{((O(+x) (traduction automatique)

Il existe environ 600 espéces de Quercu

Original : There are about 600 Quercus speciest{%™,

e Liens, sources et/ou références :

° 5"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Quercus_glauca ;

dont classification :

° "The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-172924 ;

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;
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dont biographie/références de " FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Ambasta S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 508 ; Bodkin, F., 1991, Encyclopedia Botanica.
Cornstalk publishing, p 863 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's bible. ABC Books.
p 1124 ; Flora of Pakistan. www.eFloras.org ; Hu, Shiu-ying, 2005, Food Plants of China. The Chinese University
Press. p 350 ; Levy-Yamamori, R., & Taaffe, G., 2004, Garden Plants of Japan. Timber Press. p 201 ; Manandhar,
N.P., 2002, Plants and People of Nepal. Timber Press. Portland, Oregon. p 388 ; J. A. Murray, Syst. veg. ed. 14:858.
1784 May-Jun (Fl. Jap. 175. 1784 Aug) ; Plants For A Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall,
PL22 ONG, UK. https://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; READ, ; Wickens, G.E., 1995, Edible Nuts. FAO Non-wood forest
products. FAO, Rome. p 128
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