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Classification/taxinomie traditionnelle :

Régne : Plantae ;
Division : Coniferophyta ;
Classe : Pinopsida ;
Ordre : Pinales ;

Famille : Pinaceae ;
Genre : Larix ;
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Synonymes : Larix europea DC, et quelques autres ;

Synonymes frangais : méléze commun, pin de Briangon, manne de Briangon ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : European larch, common larch, white larch, Orenburgh gum , ou zhou
luo ye song (cn transcrit), larice europeo (it), larice comune (it), larice (it), larze (it), europeisk lark (sv), alerce comun (es),

alerce de Europa (es), alerce europeo (es), Europese lork (nl), Berglarche (de), Europaische Larche (de), Larchenbaum (de),
Larchtann (de), Larche (de) ;

[ ]
@@
Note comestibilité : **

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Fruit (cones (jeunes ou mars) ; aromatisants1)y, fleurl (bourgeons (crusl, aromatisantsl, sirop (miel/nectar)l) ; pollen
(farinel)), cambium (cuit1)(1*). et feuille (jeunes pousses ; aromatisantsl, siropl, boissons (dont infusions)1) comestibles.

Détails :

Seéve, manne, écorcet®) (cambium), pousses, cénes et boutons floraux,

L'écorce interne est rapée et utilisée dans du bouillon de poisson, de la farine et du lait.
27(+x).

Un exsudat sucréf®™ manne? ™) est consomm&f{0t0427t9) |5calement

L'écorce interne est rapée et utilisée dans le bouillon de poisson, de farine et de lait. Un exsudat sucré est consommé

A

(1%)il est fortement recommandé de prélever uniquement le cambium sur les parties tombées a terre, car arracher I'écorce
directement sur un méléze peut entrainer/causer/engendrer/provoquer la mort de celui-ci.1lnéant, inconnus ou indéterminés.

Note médicinale : ***

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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Par Thomé O.W. (Flora von Deutschland Osterreich und der Schweiz, Tafeln, vol. 1: t. 26, 1885), via plantillustrations.org

e Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

o Statut :
La résine est machée principalement par les enfants!{{0() (traduction automatique)

Original : The resin is chewed mainly by childrent{*,

o Distribution :
C'est une plante tempérée. Cela convient aux sites sympas. Arboretum Tasmaniaft{0() (traduction automatique)

Original : It is a temperate plant. It suits cool sites. Arboretum Tasmaniat{®*,

o Localisation :

Australie, Autriche, Grande-Bretagne, Europe, Hongrie, Russie, Sibérie, Slovaquie, Slovénie, Tasmaniet{®*)
(traduction automatique)

Original : Australia, Austria, Britain, Europe, Hungary, Russia, Siberia, Slovakia, Slovenia, Tasmaniat{®*,

e Ardme et/ou texture : coniférel ;
e Liens, sources et/ou références :

o Tela Botanica : https://www.tela-botanica.org/bdtfx-nn-75208 ;

o Jardin! L'Encyclopédie : https://nature.jardin.free.fr/1105/larix_decidua.html ;

o Aladécouverte de la chaine des Puys (domenicus.malleotus) :
https://domenicus.malleotus.free.fr/v/meleze_commun.htm ;

o Wikipedia:
- https:/fr.wikipedia.org/wiki/Larix_decidua (en francais) ;
- https://de.wikipedia.org/wiki/Europ%C3%Adische L%C3%A4rche (source en allemand) ;

° 5"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Larix_decidua ;

dont classification :

° "The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-2493921 ;
° "GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=21485 ;

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais), 1Plantes sauvages comestibles (livre
page 32, par S.G. Fleischhauer, J. Guthmann et R. Spiegelberger), 27Dictionnaire des plantes comestibles (livre,
page 170, par Louis Bubenicek) ;

dont biographie/références de " FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :
Brown, D., 2002, The Royal Horticultural Society encyclopedia of Herbs and their uses. DK Books. p 251 ; Gard.
dict. ed. 8: Larix no. 1. 1768 ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 320, 371 (As Larix

europea) ; Hibbert, M., 2002, The Aussie Plant Finder 2002, Florilegium. p 179 (As Larix europea) ; Ryan, S., 2008,
Dicksonia. Rare Plants Manual. Hyland House. p 67
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