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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Fabidées ;
Ordre : Fabales ;
Famille : Fabaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Fabales ;
Famille : Fabaceae ;
Genre : Caesalpinia ;

Synonymes :  Poinciana bijuga Lour, Poinciana bijuga Burm. f, Poinciana pulcherrima Linn ;

Synonymes français : petit flambloyant, fleur de paon, orgueil de Chine, macata ou baraguette ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Barbadoes pride , Alai-apaw, Bunga merak, Butsu krismas, Caballero,
Cana, Chana, Chinna turai, Daung-sok, Diep cung, Diep ta, Fathangumaa, Guacamayo, Gulu-tora, Gulutura, Haang-nok-yung-
thai, Hang nok yung tai, Jambul merak, Kemerakan barbados, Kenjige, Kim phuong, Krasna cezalpinija, Krishnachura,
Malinche, Mayikonnai, Mnyonyore, Monara mal, Nok yung tai, Pamiditangedu, Peacock flower, Pride of Barbados,
Ratanagandhi, Ratnagandhi, Sandhesharo, Seinban-gale, Settimandaram, Suma, Viranga, Zaung-gale ;

Note comestibilité : ***

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Fruit (graines27(+x),199,200 immatures27(+x),199 / vertes200 [nourriture/aliment{{{(dp*) : légume27(+x)]) comestible199,200.(1*)

Détails :

Les graines immatures de Caesalpinia pulcherrima sont comestibles{{{199. Graines vertes et gomme des graines
comestibles{{{200.

Les graines mûres sont consommées crues. Les jeunes graines sont consommées fraîches ou cuites. Les fleurs sont
légèrement cuites et mangées. Attention: La plante peut contenir de l'hydrocyanure et doit donc être cuite avant utilisation

Partie testée : graines{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Seeds{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

0 0 6.5 0 0 0 0

Page 1/3

https://lepotager-demesreves.fr


(1*)ATTENTION : Les graines matures sont toxiques. (1*)ATTENTION : Les graines matures sont toxiques{{{~~199.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

De gauche à droite :

Par Maund B. & Henslow, J.S. (The Botanist, vol. 3: t. 151, 1839), via plantillustrations
Par Mulsant E. & Verreaux E. (Histoire naturelle des oiseaux-mouches, t. [26], 1877), via plantillustrations

Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Distribution :

Une plante tropicale. Il pousse dans les tropiques. C'est en Afrique de l'Est qu'il pousse le mieux près de la côte. Il
fait mieux avec des précipitations modérées et un climat sec de saison. Il convient aux sols sableux et bien
drainés. Il a besoin du plein soleil. Il est tolérant au sel. Il est endommagé par la sécheresse ou le gel. Il pousse en
dessous de 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Il peut pousser dans des endroits arides. Dans XTBG Yunnan.
Il convient aux zones de rusticité 11-12{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : A tropical plant. It grows throughout the tropics. It East Africa it grows best near the coast. It does best
with moderate rainfall and a seasonally dry climate. It suits sandy, well-drained soil. It needs full sun. It is salt
tolerant. It is damaged by drought or frost. It grows below 2,000 m above sea level. It can grow in arid places. In
XTBG Yunnan. It suits hardiness zones 11-12{{{0(+x).

Localisation :

Afrique, Asie, Australie, Barbade *, Bolivie, Brésil, Burkina Faso, Iles Caroline, Amérique centrale, Chine,
Colombie, Costa Rica, Cuba, République dominicaine, Afrique de l'Est, Timor oriental, Équateur, Égypte, El
Salvador, Éthiopie, Fidji , Guatemala, Guyane, Guyanes, Guyane, Haïti, Hawaï, Inde, Indochine, Indonésie,
Jamaïque, Laos, Malawi, Malaisie, Maldives, Marquises, Méditerranée, Mexique, Mozambique, Myanmar, Nouvelle-
Calédonie, Afrique du Nord, Amérique du Nord, Pacifique, Pakistan, Papouasie-Nouvelle-Guinée, PNG, Paraguay,
Pérou, Philippines, Porto Rico, Sao Tomé-et-Principe, Asie du Sud-Est, Slovénie, Amérique du Sud, Sri Lanka,
Suriname, Taiwan, Thaïlande, Timor-Leste, Tonga, Trinité-Tobago, Tuvalu , USA, Vanuatu, Venezuela, Vietnam,
Afrique de l'Ouest, Antilles, Zambie{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : Africa, Asia, Australia, Barbados*, Bolivia, Brazil, Burkina Faso, Caroline Islands, Central America,
China, Colombia, Costa Rica, Cuba, Dominican Republic, East Africa, East Timor, Ecuador, Egypt, El Salvador,
Ethiopia, Fiji, Guatemala, Guiana, Guianas, Guyana, Haiti, Hawaii, India, Indochina, Indonesia, Jamaica, Laos,
Malawi, Malaysia, Maldives, Marquesas, Mediterranean, Mexico, Mozambique, Myanmar, New Caledonia, North
Africa, North America, Pacific, Pakistan, Papua New Guinea, PNG, Paraguay, Peru, Philippines, Puerto Rico, Sao
Tome and Principe, SE Asia, Slovenia, South America, Sri Lanka, Suriname, Taiwan, Thailand, Timor-Leste, Tonga,
Trinidad-Tobago, Tuvalu, USA, Vanuatu, Venezuela, Vietnam, West Africa, West Indies, Zambia{{{0(+x).

Notes :

Il existe environ 150 espèces de Caesalpinia. Ils poussent dans les tropiques et les régions subtropicales. Aussi
comme Caesalpinaceae{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : There are about 150 Caesalpinia species. They grow in the tropics and subtropics. Also as
Caesalpinaceae{{{0(+x).
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Liens, sources et/ou références :

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Caesalpinia_pulcherrima ;

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/ild-949 ;

dont livres et bases de données : 27Dictionnaire des plantes comestibles (livre, page 60, par Louis Bubenicek),
199"Handbook of poisonous and injurious plants" (livre en anglais, page 97, Lewis S. Nelson, Richard D. Shih,
Michael J. Balick), 200"Eating on the Wild : The Pharmacologic, Ecologic, and Social Implications of Using
Noncultigens" (livre anglais, page 35, par Nina L. Etkin) ;

dont biographie/références : sturtevant :: Bubenicek

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Ambasta S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 94 ; Bircher, A. G. & Bircher, W. H., 2000,
Encyclopedia of Fruit Trees and Edible Flowering Plants in Egypt and the Subtropics. AUC Press. p 72 ; Blamey, M
and Grey-Wilson, C., 2005, Wild flowers of the Mediterranean. A & C Black London. p 111 ; Bodkin, F., 1991,
Encyclopedia Botanica. Cornstalk publishing, p 181 ; Burkill, H. M., 1985, The useful plants of west tropical Africa,
Vol. 2. Kew. ; Burkill, I.H., 1966, A Dictionary of the Economic Products of the Malay Peninsula. Ministry of
Agriculture and Cooperatives, Kuala Lumpur, Malaysia. Vol 1 (A-H) p 393 ; Cabalion, P. and Morat, P., 1983,
Introduction le vegetation, la flore et aux noms vernaculaires de l'ile de Pentcoste (Vanuatu), In: Journal
d'agriculture traditionnelle et de botanique appliquee JATBA Vol. 30, 3-4 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening
Australia: flora: the gardener's bible. ABC Books. p 276 ; Dharani, N., 2002, Field Guide to common Trees &
Shrubs of East Africa. Struik. p 205 ; Engel, D.H., & Phummai, S., 2000, A Field Guide to Tropical Plants of Asia.
Timber Press. p 123 ; Etherington, K., & Imwold, D., (Eds), 2001, Botanica's Trees & Shrubs. The illustrated A-Z of
over 8500 trees and shrubs. Random House, Australia. p 154 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of
Edible Plants. Kampong Publications, p 66 ; Fowler, D. G., 2007, Zambian Plants: Their Vernacular Names and
Uses. Kew. p 80 ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 141 ; Hibbert, M., 2002, The
Aussie Plant Finder 2002, Florilegium. p 48 ; Kermath, B. M., et al, 2014, Food Plants in the Americas: A survey of
the domesticated, cultivated and wild plants used for Human food in North, Central and South America and the
Caribbean. On line draft. p 157 ; Llamas, K.A., 2003, Tropical Flowering Plants. Timber Press. p 201 ; Observ. bot.
166. 1791 ; Plants of Haiti Smithsonian Institute http://botany.si.edu/antilles/West Indies ; Rajasab, A. H. et al, 2004,
Documentation of folk knowledge on edible wild plants of North Karnataka. Indian Journal of Traditional
Knowledge. Vol 3(4) pp 419-429 ; Reddy, K.R., 1989, Additional Notes on the Wild Edible Plants of India. J. Econ.
Tax. Bot. Vol. 13 No. 1 pp 125-127 ; Reis, S. V. and Lipp, F. L., 1982, New Plant Sources for Drugs and Foods from
the New York Botanical Garden herbarium. Harvard. p 121 ; Royal Botanic Gardens, Kew (1999). Survey of
Economic Plants for Arid and Semi-Arid Lands (SEPASAL) database. Published on the Internet;
http://www.rbgkew.org.uk/ceb/sepasal/internet [Accessed 21st April 2011] ; Slik, F., www.asianplant.net ; Smith,
A.C., 1985, Flora Vitiensis Nova, Lawaii, Kuai, Hawaii, Volume 3 p 92 ; Sujanapal, P., & Sankaran, K. V., 2016,
Common Plants of Maldives. FAO & Kerala FRI, p 64 ; Sukarya, D. G., (Ed.) 2013, 3,500 Plant Species of the Botanic
Gardens of Indonesia. LIPI p 597 ; Thaman, R. R, 2016, The flora of Tuvalu. Atoll Research Bulletin No. 611.
Smithsonian Institute p 88 ; Yetman, D., 2002, The Guarijios of the Sierra Madre: Hidden People of Northwestern
Mexico. University of New Mexico Press. p 197
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