Allium rubellum M.Bieb., 1808
Identifiants : 1644/allrub
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Derniére modification le

¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Monocotylédones ;
o Ordre : Asparagales ;

o Famille : Amaryllidaceae ;

* Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
° Sous-regne : Tracheobionta ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Cildiskees: Liliopsida ;
o Ordre: Liliales ;
o Famille : Amaryllidaceae ;
o Genre : Allium ;
e Synonymes : Allium leptophyllum Wall. 1831 (synonyme mais nom invalide, selon TPL) ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Himalayan onion , Alomana, Gadwassal, Jangli piaz, Pharna ;

g

'

¢ Note comestibilité : ***

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Produit des bulbes plus fortement piquants que ceux des Oignons ordinaires. Le capitaine Pogson les considere comme
sudorifiques. Ses feuilles forment, dit-on, un bon condiment®*_Feuilles également cuites comme potherbe ? (qp*).

Les bulbes sont consommés crus ou cuits. Les feuilles sont séchées et conservées comme condiment

Partie testée : bulbe(((0(+x) (traduction automatique)
Original : Bulpt{0®

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 0 0 0 0 0

A

Précautions :
(1¥)Voir genre Allium pour les précautions a prendre (risques de confusion et possible toxicité a fortes doses){??,

e Note médicinale : **

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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De gauche a droite :

Par Dietrich, A.G., Flora regni Borussici (1832-1844) Fl. Boruss. vol. 1 (1832), via plantillustrations
Par Bernd Haynold, via wikimedia

e Liens, sources et/ou références :

° 5"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Allium_rubellum ;

o

dont classification :

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-296447 ;
"GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=2364 ;

dont livres et bases de données : ®Le Potager d'un curieux - histoire, culture et usages de 250 plantes
comestibles peu connues ou inconnues (livre, page 8 [Allium leptophyllum Wall.], par A. Paillieux et D. Bois) ;

dont biographie/références de ’FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Angami, A., et al, 2006, Status and potential of wild edible plants of Arunachal Pradesh. Indian Journal of
Traditional Knowledge 5(4) October 2006, pp 541-550 (As reballum) ; Bircher, A. G. & Bircher, W. H., 2000,
Encyclopedia of Fruit Trees and Edible Flowering Plants in Egypt and the Subtropics. AUC Press. p 19 (As Allium
leptophyllum) ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 6 ; FI.
taur.-caucas. 1:264. 1808 ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 41 ; Motamed, S. M.,
et al, 2010, Antioxidant activity of some edible plants of the Turkmen Sahra region in northern Iran. Food
Chemistry 119: 1637-1642 ; Negi, K. S., and Pant, K. C., 1992, Less-Known Wild Species of Allium L.
(Amaryllidaceae) from Mountainous Regions of India. Economic Botany, Vol. 46, No. 1, pp. 112-114 ; Plants for a
Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 ONG, UK. http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; Singh,
H.B., Arora R.K., 1978, Wild edible Plants of India. Indian Council of Agricultural Research, New Delhi. p10
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