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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Monocotylédones ;
Ordre : Asparagales ;
Famille : Amaryllidaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Liliopsida ;
Ordre : Liliales ;
Famille : Amaryllidaceae ;
Tribu : Allieae ;
Genre : Allium ;

Synonymes :  Allium odorum L. 1771 (synonyme d'Allium ramosum L. 1753, selon TPL et GRIN, et nom accepté et
"synonyme de" {nom retenu}, selon DPC) ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Chinese leek, Chinese chives, fragrant onion , kieu (Pékin) ;

Note comestibilité : ****

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Les feuilles sont consommées crues ou utilisées pour aromatiser les autres aliments{{{12(+x). Les Chinois mangent la plante
entière à l'état cru. Elle fleurit au mois d'août, et, à cette époque de l'année, on en vend aux marchés les fleurs coupées,
qu'ils mangent également{{{76(+x). Feuilles également cuites comme potherbe ? (qp*).

Les feuilles sont consommées crues ou utilisées pour aromatiser d'autres aliments. Ils sont bouillis dans des soupes

Partie testée : tige{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Stem{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

0 0 2.5-4 0 0 0 0

(1*)Voir genre Allium pour les précautions à prendre (risques de confusion et possible toxicité à fortes doses).(1*)Voir genre
Allium pour les précautions à prendre (risques de confusion et possible toxicité à fortes doses){{{(rp*).

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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De gauche à droite :

Par Curtis, W., Botanical Magazine (1800-1948) Bot. Mag. vol. 28 (1808), via plantillustrations
Par Redouté, P.J., Liliacées (1802-1816) Liliac. vol. 2 (1805), via plantillustrations
Par Gmelin, J.G., Flora sibirica (1747-1769) Fl. Sibir. vol. 1 (1747), via plantillustrations
Par Vilmorin-Andrieux & Cie

Autres infos : Plante adaptée aux paysages/aménagements comestibles, ayant des fleurs blanches avec une bande rouge
vers le bas au centre de chaque pétale. Souvent confondu avec A. tuberosum{{{12(+x). Se trouve partout à l'état sauvage dans
les montagnes de Pékin. On le cultive aussi dans tous les jardins, sous le nom de Kien{{{76(+x).

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Distribution :

C'est une plante de climat tempéré. Il pousse dans les pâturages ensoleillés entre 500 et 2100 m d'altitude dans le
nord de la Chine{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : It is a temperate climate plant. It grows in sunny hill pastures between 500-2100 m altitude in N
China{{{0(+x).

Localisation :

Asie, Australie, Asie centrale, Chine, Japon, Kazakhstan, Corée, Mongolie, Russie, Sibérie{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : Asia, Australia, Central Asia, China, Japan, Kazakhstan, Korea, Mongolia, Russia, Siberia{{{0(+x).

Notes :

Il existe environ 300 à 700 espèces d'Allium. La plupart des espèces d'Allium sont comestibles (Flora of China).
Tous les alliums sont comestibles mais ils ne valent pas tous la peine d'être mangés! _X000B_Ils ont également
été mis dans la famille des Alliacées{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : There are about 300-700 Allium species. Most species of Allium are edible (Flora of China). All alliums
are edible but they may not all be worth eating!They have also been put in the family Alliaceae{{{0(+x).

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-296376 ;
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"GRIN" (en anglais) : https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=2358 ;

dont livres et bases de données : 12"Cornucopia II : A Source Book of Edible Plants" (livre en anglais, page 6, par
Stephen Facciola), 76Le Potager d'un curieux - histoire, culture et usages de 250 plantes comestibles peu connues
ou inconnues (livre, pages 5 à 8, par A. Paillieux et D. Bois) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Arora, R. K., 2014, Diversity in Underutilized Plant Species - An Asia-Pacific Perspective. Bioversity International. p
35 ; Burkill, I.H., 1966, A Dictionary of the Economic Products of the Malay Peninsula. Ministry of Agriculture and
Cooperatives, Kuala Lumpur, Malaysia. Vol 1 (A-H) p 102 (As Allium odorum) ; Chen Xinqi, Liang Songyun, Xu
Jiemei, Tamura M.N., Liliaceae. Flora of China. p 110 ; Creasy, R., 2000, The Edible Asian Garden. Periplus p 43 ;
Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 5 ; Food Composition
Tables for use in East Asia FAO http://www.fao.org/infoods/directory No. 641 (As Allium odorum) ; Hedrick, U.P.,
1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 40 (As Allium odorum) ; Khasbagan, Narisu, & Stuart, K.,
1999, Ethnobotanical Overview of Gogd (Allium ramosum L.): A traditional edible wild plant used by Inner
Mongolians. Journal of Ethnobiology 19(2):221-225 ; Khasbagan, Hu-Yin Huai, and Sheng-Ji pei, 2000, Wild Plants
in the Diet of Athorchin Mongol Herdsmen in Inner Mongolia. Economic Botany 54(4): 528-536 ; Khasbagan,
Yeruhan and Zhao Hui, 2011, Study on Traditional Knowledge of Wild Edible Plants Used by the Mongolians in
Xilingol Typical Steppe Area. Plant Diversity and Resources. 33(2): 239-246 ; Mant. pl. 1:62. 1767 (As Allium
odorum) ; Martin, F.W. & Ruberte, R.M., 1979, Edible Leaves of the Tropics. Antillian College Press, Mayaguez,
Puerto Rico. p 98 Also p 201 (As Allium odorum) ; Ochse, J.J. et al, 1931, Vegetables of the Dutch East Indies.
Asher reprint. p 446 (As Allium odorum) ; Plants for a Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall,
PL22 0NG, UK. http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; Seidemann J., 2005, World Spice Plants. Economic Usage,
Botany, Taxonomy. Springer. p 23 ; Solomon, C., 2001, Encyclopedia of Asian Food. New Holland. p 206 ; Sp. pl.
1:296. 1753 ; Terra, G.J.A., 1973, Tropical Vegetables. Communication 54e Royal Tropical Institute, Amsterdam, p
20 (As Allium odorum) ; Wujisguleng, W., & Khasbagen. K., 2010, An integrated assessment of wild vegetable
resources in Inner Mongolian Autonomous Region, China. Journal of Ethnobiology and Ethnomedicine 6:34
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