Agave salmiana Otto ex Salm-Dyck, 1859 subsp. crassispina
(Trel.) Gentry 1982

Identifiants : 1079/agasala
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Monocotylédones ;
o Ordre : Asparagales ;

o Famille : Asparagaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Reégne : Plantae ;
Sous-régne : Tracheobionta ;
Division : Magnoliophyta ;
Cildiskees: Liliopsida ;

Ordre : Liliales ;

Famille : Liliaceae ;
Sous-famille : Agavoideae ;
Genre : Agave ;

Sous-genre : Agave ;

Section : Salmianae ;
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e Synonymes : Agave crassipina Trel. (nom invalide [erreur = écriture/orthographe incorrecte/fausse/erronée] ou variante
orthographique valide ? (gp*)), Agave crassispina Trel. 1914, Agave crassispina var. cultra Trel. 1920, Agave salmiana
subsp. crassispina (Trel.) Gentry (nom invalide [erreur = écriture/orthographe incorrecte/fausse/erronée] ou variante
orthographique valide ? (qp*)) ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Maguey manso, , Agave raksasa, Pulqueagave, Maguey de pulque,
Maguey manso, Maguey ceniso ;

¢ Rusticité (résistance face au froid/gel) : -12/-14°C ;

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :
Voir espéce mere.
Détails :

Plante comestiblett™"264{28 (1% - pas plus de précision & ce sujet : il pourrait s'agir de la séve ou d'une autre partie (et
utilisation correspondante), en particulier, ou de la totalité de la possible comestibilité du genref{@,

Partie testée : coeur de planteft{o(+) (traduction automatique)

Original : Heart of plant{{*)

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)

Page 1/2


https://lepotager-demesreves.fr

vitamines A (ug)
0 0 0 0 0 0 0

A

Précautions :

Voir le genre Agave pour les précautions a prendre (dont celles concernant la séve(1%)H(@?),

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

o Mezcal ou mescal (WIKIPEDIA en espagnol) : https://es.wikipedia.org/wiki/Mezcal ;
o Mezcal ou mescal (WIKIPEDIA en francais) : https:/fr.wikipedia.org/wiki/Mezca ;

o Processus d'élaboration du Mezcal (en espagnol) : https://www.eumed.net/cursecon/ecolat/mx/2006/mcro-mezcal2.htm

° 1Norme officielle mexicaine (document, en espagnol) :
https://www.colpos.mx/bancodenormas/noficiales/NOM-070-SCFI-1994.PDF ;

dont classification :

o "The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-293729 ;

o INPI (en anglais) ;
o TAD (en anglais) ;

dont livres et bases de données : ?®"The Encyclopedia of Edible Plants of North America" (livre en anglais, pages
524 a 526 [Agave crassipina], par Frangois Couplan) ;
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