Ciboulette

(Allium schoenoprasum)
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Vivace herbacée, bulbeuse et aromatique, la ciboulette forme rapidement
une touffe laissant appar aitre destiges creuses, dressées, portant des
fleursviolettes clair aroses, disposées en ombelle dense et pouvant
atteindrejusgu'a 5 cm d'envergure. Elle est davantage cultivée pour ses
feuilles, au goQt proche del’oignon, souvent utilisées comme condiment.

Feuilles et bulbes, crusou cuits: aromate (entrées, plats, desserts...) ;
fleurs et graines germeées également comestibles.

Semis en pot ou en place, a 1cm de profondeur (lelong d'uneallée ou en
lignes espacées de 10cms, par exemple). Levéeen 10 a 15 jours. Récolter
régulierement favorise larepousse. Diviser lestouffesau printemps.
Rusticité: -20/-24°C

Semis-Plantation :

/ /20
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