Echalote

(Alllum ascalonicum)

f. longue cv. 'Longor’
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|| s'agit d’unevariété d’ échalote dite « rose »,
precoce, rustique et tres productive, a bulbes
allongés et réguliers, de calibre moyen (15/35), de
couleur cuivreée, alachair violacée tres parfumeée, et
de bonne conservation.

Résistance au gel : -18°C ;

Comestibilité:

L es bulbes peuvent étre utilises frais ou secheés.
Crus, ilsservent a aromatiser les salades et cruditeés.
Cuits, ilsentrent dansla confection de sauces, de
courts-bouillons, ou accompagnent les plats de
viande. lIs peuvent auss étrefrits, al'image de
I'oignon frit. Lesfeuilles ciselées peuvent remplacer
la ciboulette.



http://www.tcpdf.org

