Solanum torvum Sw. cv. '‘Puangyok’
(Aubergine pois)
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o Clade : Lamiidées ;

o Ordre : Solanales ;

o Famille : Solanaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Solanales ;

o Famille : Solanaceae ;

o Genre : Solanum ;

* Synonymes : Solanum ferrugineum Jacq, Solanum ficifolium Ortega, Solanum mayanum Lundell, Solanum stramonifolium
Roxb, Solanum pseudo-saponaceum Bl, Solanum wightii Miq ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Pea aubergine , Akapu, Akrim, Anjang kha, Anzangkha, Bak-kheng, Ban
bihi, Ba'o, Bengar betahet, Bhit-tita, Bhurat, Bintorung, Buah ulam, Byako, Ca nhuong, Ca nong, Chepoka, Choondai kai,
Chuko wana, Chundaikai, Devil's-fig, Devila's Figs, Dieng-soh nonag, Ehiishikhokha, Gota begun, Hathubhekuri, Hati
bhekuri, Hati-khunthai goukha, Hkawhkam-kaju, Jabadane, Jungli biya, Kaatuchunta, Kadusunde, Kao, Karinchi, Kashongo,
Kattusundai, Kazaw-kha, Kemko, Khamchokraling, Khamkha sikam, Khamka sikum, Kharangjeh, Kha-yan-ka-zot, Kheang
khah, Khem-khatai-baphangl, Khoith ha, Kutumba, Kutunbi, Lam khamen, Leenguipi, Magwikaju, Mah-kua-puang,
Makueyphuong, Mai-mak-hku-sum, Marang, Mequasa, Moxiha, Muhahao, Myobyet-khayan, Ngbaku, Pako bhijri, Panthao
khimkhatai gidiba, Pea eggplant, Plate-bush, Platebrush, Poka, Pokak, Rakhokha, Ranbaingan, Ranbhatai, Rangaini, Sahor
pot, Sam tok, Shui gie, Sitabangko, Sondaegida, Soonday kai, Sundai, Sundaikai, Sundakkayi, Susumber, Takokak, Tangaiji,
Tawkpui, Terong limbang, Terong pasay, Terong pipit puteh, Terong pipit, Terong rembang, Terongan, Terong setan, Teruk
rimbong, Theso bongnai, Thesokumbong, Theso-rongman, Thulo bihi, Tit-began, Tiyung satik, Trab put lumnhong,
Turkeyberry, Yamax-iha ;

@

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :
Partie(s) comestible(s) ™ : feuilles, fruit, Iégumet{0tw

Utilisation(s)/usage(s)p{{{0(+x) culinaires :

-les fruits immatures verts sont ajoutés aux currys en Malaisie ; ils sont consommés en soupe au Cambodge ; ils sont
également utilisés pour les chutneys ; ils sont picklés au Népal ; ils sont utilisés dans la soupe en Chine ; ils sont également
séchés et conservés ;

-les jeunes pousses sont consommées crues ou cuites™® (ex. : comme potherbef@) (1%)

ATTENTION: Il a été démontré que cette plante contient des composés toxiques. Les fruits verts non mirs sont ajoutés aux
currys en Malaisie. lls sont consommés en soupe au Cambodge. lls sont également utilisés pour le chutney. Ils sont
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consommés comme légume. lls sont amers. Ils sont mélangés avec d'autres |égumes. Ils sont marinés au Népal. lls sont
utilisés dans la soupe en Chine. lls sont également séchés et conservés. Les jeunes pousses sont consommeées crues ou
cuites. Les fruits et les fleurs sont utilisés comme légume

Partie testée : fruit({(0(+x) (traduction automatique)
Original : Fruitf{0®)

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
85.4 196 47 24 0 0 4.6 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.(1*) ATTENTION®™ : cette plante a été démontrée contenir des composés toxiquest{®,

¢ Liens, sources et/ou références :

dont classification :
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